OOOOGM Open Club: autoklub nejen pro fandy General Motors :: Nakyp z brambor
a masaldO10J0O0d

O

Pouzili jsme misto jehnéciho veprovou krkovici (u nas kromé mé nikdo jehnéci neji).
600g masa nakrajime na platky (nesolit) a obalime v hladké mouce. Na rozpaleném
oleji platky do kfupava opeceme. 3 strouzky Cesneku rozmackame nebo jemné
nakrajime, potfeme s nim maso, pak ho osolime a okorenime peprem a provensalkymi
bylinkami. Brambory oloupeme a nakrajime na tenké platky. Strouzkem cesneku
vytfeme zapikaci misu (pekac), kterou potom vymazeme maslem. Predehrejeme
troubu na 220 stupfit. Naskldddme polovinu brambor do zapikaci misy, posolime je a
okoFenime pepfem a muskatovym ofiskem (muze byt i kvét). Vdechno oblozime
masem a listkama Salvéje. Navrch naskladame druhou polovinu brambor a opét stejné
okofenime. Smichame smetanu a mléko (asi 3 dcl pdl na pdl) a nalijeme na nakyp.
Posypeme strouhanym syrem a na to vodorovné polozime maslo. Peceme 50-60 minut
v troub& na 200 stupfill az budou brambory mékké a nebude to bublat. Pfed
podavanim se mize jesté posypat 3alvéji.

Je to fakt bomba papani !
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