OOOOGM Open Club: autoklub nejen pro fandy General Motors :: Kure v
nadiveeO OO0

O

Nadivka: 10 housek, vlazné mléko cca 1/2 |, 2 vejce, Sunkovy saldm cca 20 dkg, pepr,
stl, (mUze byt i mugkatovy kvét nebo ofiek) kousek masla, libe¢ek nebo pazitka,
mozno pridat slaninu na malinké kosticky! jinak se nadivka sype. Postup: nakrajet
housky nebo rohliky na kosticky, zalit mlékem dobre promackat. Do toho pridat vejce,
nadrobno nakrajeny salam, koreni, maslo a dobre promackat rukama. Ochutnat, mozno
dokorenit. 1 Kg vykosté&nych stehen s kUi osolit, okofenit saturejkou poptipadé trochu
potrit Cesnekem - dle chuti. Zapékaci misu nebo pekac vytrit tukem a rozprostfit do néj
nadivku, do nadivky tak napudl vmackat stehna kuZi navrch. Asi ptl hodiny peéema na
180°C prikryté (pokud neni ¢im, tak staci alobal), potom odkryjeme a peCeme asi 1
hodinu odkryté opét na 180°C, po pllhodin& pe&eni potfeme maso i nadivku méslem.
Pfiloha neni tfeba, pokud nékdo preferuje, tak je mozné k tomu udélat néjakou Stavu,
napriklad z usmazené cibulky a slaniny zaprasené moukou. Dobrou chut pfeje riwal.



