OOOOGM Open Club: autoklub nejen pro fandy General Motors :: Chilli Con
CarneJJO0OIO

[0Zaklad je koreni od firmy Kotanyi "Mix Chilli Con Carne".

Dvé velké nebo 3 streni cibule, nakrdjet a v Sirokém kastrolu na oleji osmazit do
zlatova, pak se na ty cibuli prudce obdéla asi 3/4 kila osoleného veprového plecka nebo
kureciho nakrajeného na tenké nudlicky. Kdyz je maso obdélano, tak se tam nasype
vySe uvedené koreni - celé baleni a jesté chvili prudce pecete za stalého michani -
bacha nepfipalit. Pak to podlijete asi 1/2 litrem vody, pridate na platky nakrajenej
Eesnek (4-5 strouzkd), trohu oregana a nechdte dusit do mékka. Pokud maso po 1/2
hodiné nemékne, tak prisypte trochu kypriciho prasku do peciva - zapéni to tutové za
chvili zmékne.

Pak pridate 2 piksly fazoli Heinz v Barrbecue omacce (jedno baleni 400g). Dale délate
aZ do idedIni hustoty. Samotny kofeni je mirné& pikantni, ale samo si to mizZete
dobrousit podle chuti. Pokud to mate preci jen ridké, da se to zahustit, ale nemélo by k
tomu dojit.

Na obalu koreni jesou také rady a postupy jak na to.

Podava se s pecivem v hlubokém talifi, misce nebo ve vydlabaném chlebu.
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