OOOCOGM Open Club: autoklub nejen pro fandy General Motors :: BabicCino kure od
riwalalJ O OO0

O
Ingredience

1 kufe nebo 4 stehna, 100 g slaniny, 1 velka cibule, 200 g drdbeZich jater (mozno
nahradit veprovymi - nedoporucuji, kureci jsou jemnéjsi), 400 g téstovin (Fusilli nebo
Penne), 100 g zampiond, sGl a grilovaci kofeni.

Postup

Kure osolime, vlozime do pekace, bohaté posypeme grilovacim korenim,

priddme slaninu, zalijeme trochou vody a za obCasného prelévani vypekem je upeceme
dozlatova. Upecdené kufe vyjmeme ze Stavy. Téstoviny nasypeme do vafrici osolené
vody, zamichame a varime zvolna do mékka. Uvarené téstoviny scedime a nechame
okapat (voda na téstoviny - 3lzi¢ky soli, jeden Knorrox nebo bujon a 2 Izice oleje).
Takto pripravené téstoviny vysypeme do pekace s vypekem z kurete. Drobné
nakrajenou cibulku zpénime na tuku, priddme naskrabana nebo na malé kousky
nakrajena jatra, kratce je orestujeme, pridame na platky krajené ocisténé zampiony a
vSe podusime skoro do sucha. Takto pripravenou smés smichame v pekaci s varenymi
téstovinami. PecCené kure naporcujeme, porce poklademe na téstoviny a kratce
zapeceme - cca 10-15minut na 180°C.

Dobrou chut ;0)



