OOOOGM Open Club: autoklub nejen pro fandy General Motors :: Grilované
kralovské krevety OO

O
Pro 3-4 osoby:

1kg kralovskych krevet (kromé celych se prodavaji i bez hlav mrazené) odistite,
odstranite hlavu, nohy a krunyf, jen nechate zadni ploutvicku.

4-5 strouzkd ¢esneku rozmackat a zalit olivovym olejem (Extra Virgin). Krevety
napichate na Spejle a osolite. Pokladete na predem natreny grilovaci plech olivovym
olejem. Nyni natrete krevety cesnekem rozmackanym v oleji. PeCete jen ze shora cca
na 200-220°C. Po cca 10-15 minutach krevety otocite zase potrete olejem s ¢esnekem.
Dopecete tak 5-10 minut.

Poddvame s rdznymi omackami a jako pfiloha je idedIni bageta.

Dobrou chut.

P.S. MnoZstvi na obrazcich je cca 700g v syrovém stavu.



