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1 kg hovéziho zadniho (nejlépe valecek) posypat majorankou a peprem. V papinaku
na oleji zpénit 2 velké cibule nakrajené nadrobno a dvé nohy spiSského parku
nakrajeného na kolecka. Na tomto zprudka opéct maso (nechat zatahnout), potom zalit
vodou a dat kostku Knorroxu. Pridat sklenicku nalozenych hub na slano nebo
mrazenych a jeden strouzek Cesneku nakrajeny na platky. Maso v papinaku potopit a
dusit cca 1 hodinu. Hotové maso prepéct na trosce stavy cca 20 minut. Zbytek $tavy
zahustit tmavou hotovou jiSkou Knorr dle chuti - konzistence ridsi omacka. Idealni
ptiloha je bramborovy knedlik, ale mize byt i houskovy, ryZe nebo t&stoviny.
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